ERBSLOH

Produktspezifikation

Distizym® FM
Beschreibung: Distizym FM® ist ein Spezialenzym zum Aufschluss von
Obstbrennmaischen.
Zusammensetzung: Wasser, Glycerin, Pektinase
Biologische Herkunft: Produktion aus Fermentation von Aspergillus niger. Das
Enzymprotein wird vom Produktionsorganismus abgetrennt
und gereinigt.
Aktivitat: Pektinase
min. 27 ASV-E/mL gemalf3 Erbsléh-Methode
EINECS-Nummer.: 232-885-6
I[UB-Nummer: 3.2.1.15
CAS-Nummer: 9032-75-1
Dichte: 1,1-1,3g/ml
Chemische Reinheit: Arsen (As): < 3 ppm
Blei (Pb): <5 ppm
Cadmium (Cd): < 0.5 ppm
Quecksilber (Hg): < 0.5 ppm
Mikrobiologische Reinheit:  Gesamtkeimzahl: <5 x 10* KbE/ ml
Coliforme: < 30 KbE/ ml
E. coli: negativ in 25 g
Salmonellen: negativ in 25 g
Antibakterielle Aktivitat: negativ im Test
Mycotoxine: negativ im Test

Distizym® FM entspricht den Anforderungen flir Enzyme zur Anwendung in Lebensmitteln.

Unsere Enzyme sind in der Europaischen Union gemalfd EU-Verordnung 1332/2008 als Le-
bensmittelenzyme oder gemald EU-Verordnung 1333/2008 als Lebensmittelzusatzstoffe zur
Behandlung von Lebensmitteln zugelassen und entsprechen den Vorgaben der JECFA in
der jeweils aktuellen Version.

Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prufen.
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