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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann  

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere  

Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte  

geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen  
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OenoRed®

Nährstoff mit Hefeautolysat für Rotwein

   

Produkterläuterung 
OenoRed® wird verwendet, um Rotweine weicher zu machen und die Farbstabilität zu erhöhen. Es basiert auf einem natürlichen 

Hefederivat und enthält einen hohen Anteil an komplexen Zellwandpolysacchariden. Diese Polysaccharide sind in der Lage, die 

aus der Traubenhaut freigesetzten Anthocyane und Tannine zu stabilisieren. Mannoprotein kann insbesondere adstringierende 

Tannine binden. Das Ergebnis sind Rotweine mit mehr Finesse. 

Die Weine weisen eine höhere Farbintensität, einen runderen Abgang und eine bessere Integration von unharmonischen 

Tanninen auf. OenoRed® wird am bestenwährend des Maischprozesses oder mit dem Most verwendet, um den frühen Schutz 

und die Komplexierung zu fördern. 

Darüber hinaus liefert OenoRed® auch wesentliche organische Elemente für die Gärungsaktivität der Hefen. 

 

Zulässig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf  

Reinheit und Qualität. 

 

Vorteile  Milderung harter und adstringierender Gerbstoffe 

 Verbesserung des Mundgefühls 

 Mehr Länge und Volumen  

 Verbesserung der Farbstabilität 

Tipp Verwendung in Kombination mit anderen Nährstoffen aus der empfohlenen VitaFerm®- oder Vitamon®-

Familie zur Optimierung der organoleptischen Eigenschaften der Weine 

 

 

Dosage 
Wir empfehlen eine Zugabe von 30 - 40 g OenoRed® pro 100 l Maische (Most), um die beschriebenen Effekte zu erzielen. 

 

Lagerung 
Trocken und kühl. Anbruch vermeiden, kurzfristig aufbrauchen. 


